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Unsere liebsten Winzer:
Marc & Jan Weinreich

Ein geiles Rezept von
Manu/Neustadtfood

Termine, Termine, Termine
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Wo wir gerne mal
reinschauen: Alpkasladen

OHJE, EIN GANZES JAHR ZU SPAT...

Aber da ist sie nun. Unsere Ladenzeitung, Ausgabe Nummer Fiinf!
Viel ist passiert in diesem letzten Jahr. Neue Weingiiter haben

bei uns Finzug gehalten, neue Mitarbeiter kiimmern sich um Euch
und sogar ein neuer Laden ist dazu gekommen.

Es war insgesamt ein sehr trubeliges Jahr mit unserer Hausmesse
rund um den 1. Mai mit 20 Winzern und einem mega Konzert von
CHEFBOSS am Samstagabend. Weintage & Johannisfest haben
wieder ne menge Laune gemacht. Absolutes Highlight ist aber
wieder der Weinmarkt gewesen. Mitten im Rosengarten mit Euch
allen zusammen Wein zu trinken ist einfach famos.

Das Ende des Jahres bringt mit unserem neuen Event WTF —

dem Weinraumwohnung Tasting Festival am 4.11 in der Kulturei
und dem Weihnachtsmarkt auf dem Neubrunnenplatz noch ne
Menge Moglichkeiten zum gemeinsamen Weinverzehr. Wir freuen
uns schon drauf!

Auch solltet Ihr zu uns in den neuen Altstadt-Laden in der
Jakobsbergstrafie kommen. Dort findet Ihr ab November unseren
»Weintauschschrank«. Das ist ein Weinschrank voller bunt
gemischter Flaschen. Viele der Weine, die darin auf euch warten
sind gar nicht aus unserem Sortiment. Diese Flaschen kann
man nicht kaufen, sondern nur ertauschen. Fast jeder hat zu
Hause ne Flasche rumliegen, die er gar nicht trinken wird. Weil
man keinen Rotwein trinkt, den Wein schon kennt, oder man
einfach nie dazu kommt. Bringt den einfach mit und tauscht ihn
gegen einen Wein aus dem » Weintauschschrank«.

Zu guter Letzt haben wir mit dieser Ausgabe der »Mainz und

der liebe Wein« auch noch einige neue Termine fiir Euch. Da die
meisten Weinabende fiir November und Dezember schon aus-
verkauft sind findet ihr hier schon die Termine fiir Januar bis April
2018. Schaut doch mal driiber, ob was fiir Euch dabei ist.

In diesem Sinne — Hoch die Tassen
Michael

(® UNSERE LIEBSTEN WINZER

DIE WEINREICHS

Natiirlich Weinreich

Es ist an der Zeit mal iiber die Weinreichs zu reden, vor allem tiber die
Briider Marc und Jan. Sie sind die junge Generation und fithren das Familien-
weingut im Wonnegau schon seit 2009. Neu ist allerdings ihre zweite Linie,
genannt Natiirlich Weinreich. Der Name sagt eigentlich schon worum es dabei
geht, ndmlich Naturwein. Im Kern sind das Oldschool Weine, wobei Antik-
school hier wohl passender wire. Diese werden so produziert, wie es einst war,
also ohne Schonung, Filter oder Reinzuchthefe, dafiir gerne mal mit Ecken
und Kanten. Die Idee, selbst solche Vins Naturel zu produzieren entstand wohl
nicht ganz uneigenniitzig. Marc trinkt sie selbst gerne und, wie das bei Win-
zern so ist, viel. Ein erheblicher Teil seiner Kohle ging also an die einschligigen
Winzer im Jura, Roussillon oder der Loire. Da sie selbst sowieso 6kologisch
arbeiten lag der Gedanke nah, diese Philosophie noch weiter zu treiben und
Natur(nahe) Weine auf die Flasche zu bringen. Marc musste hart daran arbeiten
_)

seinen Bruder auch davon zu iiberzeugen, da Jan dem Thema etwas kritisch
gegeniiber stand. Das ist aber auch gut so, denn Jans gesunde Skepsis fiihrte
dazu, dass er seinen vielleicht etwas tibereifrigen Bruder bei der Weinbereitung
immer wieder eingefangen und vom zu extremen Weg abgehalten hat. So
haben sie Stoff fabriziert, der das Thema wunderbar riiberbringt, aber nicht zu
extrem, verkopft oder dogmatisch ist. Ganz im Gegenteil! Das Zeug macht
einfach Spaf} zu trinken...

triib, saufig, eigen

TACHELES 2016
WEISSWEIN, TROCKEN
flir 12,50 EUR /die Flasche
(0,751

@ EIN GEILES REZEPT VON MANU/
NEUSTADTFOOD

Die Tage werden dunkler, die Temperaturen fallen,
die Lust auf Rotwein sollte also steigen. Warum
dann nicht mal wieder einen tollen Braten in den
Ofen packen und ein kraftig, herzhaftes Gericht
mit einem guten Wein kombinieren?! Die Jungs von
Neustadtfood haben mal eine geschmorte Lamm-
schulter gezaubert und ein Flaschen aus unserem
Laden dazu aufgemacht.

Hier das Rezept:
Kauft euch beim Tiirken eures Vertrauens in der

Neustadt eine Lammschulter und gebt sie mit
folgenden Zutaten im Briter bei 110 Grad in den
Ofen: — 1 Kg Suppengriin (Karotte, Petersilien-
wurzel, Knollensellerie, Stangensellerie...) — 2 rote
Zwiebeln — 1 Schale braune Champignons —

1 Flasche Rotwein (Merlot, Cabernet Sauvignon o.d.
Hauptsache trocken!) — 1 Glas Lammfond

Nach ca. 5 Stunden bei dieser niedrigen Temperatur
sieht das Ding fantastisch aus.

Die Sauce nun in einen separaten Topf geben und
ordentlich einkochen bis ihr eine tolle Bindung habt.

Packt zu dem Gemiise und Lamm noch ein paar
Kartoffeln und lasst alles bei 8o Grad nochmal 30
Minuten ruhen.

Nach der halben Stunde ist auch die Sauce perfekt
und ihr kénnt anrichten. Ruhig das Lamm auf

ein grofies Holzbrett packen und das butter-zarte
Fleisch vor eurem Publikum tranchieren.

Urschrei.

DUNKLE BEEREN
auf die Fresse

T 9,00 EUR/Pulle
Wie die Faust aufs Auge passt dazu unser Dauer-

brenner ,Urschrei vom Weingut Lorenz. Der
Rhoihessische Bio Winzer aus Friesenheim kombi-
niert alles, was man fiir einen guten Roten braucht:
Kraft, Wiirze, dunkle Beeren und feines Holz. Mit @
diesem Wein steht einem gemiitlichen Abend nichts

mehr im Wege.

Thr konnt gerne nochmal alles nachlesen:
http://neustadtfood.com/geschmorte-lammkeule/

® TERMINE, TERMINE, TERMINE

NOVEMBER

04.11.samstac - Weinraumwohnung Tasting Festival

15.00 UHR
Ab 15.00 Uhr Tasting fiir 5 EUR Eintritt.

Ab 21.00 Uhr #weingegenrassismus-Party - Eintritt frei

in der Kulturei/Zitadelle

09.11. DONNERSTAG  Wanderbar #11

18.00 UHR . . .
Rot & Brot. Die Ein-Abend-Weinbar.

im Nelly's

30.11. poNNERSTAG  Wintermarkt auf dem Neubrunnenplatz

-30.12. SAMSTAG . . . .
Mit unserem eigenen Glihwein!

30.11. DONNERSTAG Probieren statt Studieren

18.00-21.00 UHR .
Rotwein aus deutschen Landen. Offene Probe.

Einfach kommen und probieren.

Weinraumwohnung Altstadt/Jakobsbergstrasse 15

DEZEMBER

05.12. piensTaAc - Weinabend: Low-Budget-Festweine

2015 UHR  GroBe Getranke fiir kleine Geldbeutel. Sechs Weine fiir

die Festtage, dazu ein kleiner Snack.

32 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

29.12. DONNERSTAG  Probieren statt Studieren

15.00-21.00 UHR Blubberwasser. Wir reissen alle Seccos,

Sekte & Champagner auf. Offene Probe.

Einfach kommen und probieren.

in der Weinraumwohnung Altstadt & der
Weinraumwohnung Neubrunnenstrasse gleichzeitig.

JANUAR

16.01. DIENSTAG Themenabend GIN

20.15 UHR . AP w
Deutsche vs Internationale. Ein fliissiges Kraftemessen

mit sechs Gins und sechs Tonics, dazu ein kleiner Snack.

44 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

23.01.pIENsTAG  Themenabend WEIN

20.15 UHR
Elegante vs kraftvolle Rotweine. Eine spannende Reise

durch die Welt des Rotweins. Sechs Glaser Wein plus
kleiner Snack.

34 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

O WEISSWEIN ‘ ROTWEIN @ ROSE PERLIG BRUT ® TROCKEN ® HALBTROCKEN/FEINHERB @ suss

25.01. DONNERSTAG  Probieren statt Studieren

18.00-21.00 UHR
Offene Probe. Einfach kommen und probieren.

Weinraumwohnung Altstadt/Jakobsbergstrasse 15

30.01. DIENsTAG Themenabend WEIN

20.15 UHR . . . .
Jungweine. Ein mega spannender Abend mit sehr jungen

Weinen - teilweise Tankproben, teilweise frisch ab-
gefillt. Ein kleiner Einblick in die Welt der Kellermeister.

30 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!
FEBRUAR

22.02. DONNERSTAG  Probieren statt Studieren

18.00-21.00 UHR . .
Offene Probe. Einfach kommen und probieren.

Weinraumwohnung Altstadt/Jakobsbergstrasse 15

27.02. DIENSTAG Themenabend GIN

20.15 UHR . . .
Gin aus deutschen Landen. Ein Querschnitt der

auBlergewdhnlichen deutschen Gins. Sechs Gins,
sechs Tonics & kleiner Snack.

44 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

28.02. MmiTTwocH Themenabend WEIN

20.15 UHR . . . . . .
Gereifte Weine. Einen Abend lang ziehen wir Weine auf,

die schon ein paar Jahre auf dem Buckel haben. Ultra
spannend. Sechs Weine & kleiner Snack.

38 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

MARZ

13.03. DIENsTAG  Themenabend WEIN

20.15 UHR . . . .
Pfalz vs Rheinhessen. Zwei Anbaugebiete mit

scheinbar unendlich vielen Rebsorten. Wir stellen diese
spannenden Regionen gegeniiber.

33 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

14.03. MmiTTwocH Themenabend GIN

20.15 UHR . . . . . .
Klassiker vs Unkonventionell. Drei klassiche Gins, mit

klarer Wachholdernote & drei unangepasste Gins mit
sehr aussergewdhnlichen Botanicals im direkten
Aufeinandertreffen, dazu Tonics & ein kleiner Snack.

44 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

27.03.DIENsTAG  Themenabend WEIN

20:15 UHR Holzfass vs Edelstahl. Der Ausbau der Weine hat einen

grof3en Einfluss auf den Geschmack. Wir schauen uns
das Thema Holzfass mal etwas genauer an.

33 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

29.03. DONNERSTAG  Probieren statt Studieren

18.00-21.00 UHR
Offene Probe. Einfach kommen und probieren

Weinraumwohnung Altstadt/Jakobsbergstrasse 15

APRIL

10.04. DIENSTAG  Themenabend GIN

20.15 UHR . . . . . .
Addicted to Wine. Es gibt mittlerweile ne Menge Gins,

die entweder aus Wein oder mit Wein hergestellt
werden. Ein rundum spannender Abend mit grandiosen
Gins, dazu Tonics und ein kleiner Snack.

44 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

24.04. DIENSTAG  Themenabend WEIN

20.15 UHR
Grillerchen. Wir grillen Wurst/Steak/Gemiise &

Kase. Dazu gibt's sechs Glaser Wein und einen Schnaps
hinterher!

49 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

25.04. MiTTwocH Themenabend WEIN

20.15 UHR
Perlen vor die Sdue - Ein Blubber-Abend. Secco, Winzer-

sekt & Schampus. Wer da keine gute Laune bekommt,
dem ist nicht zu helfen. Kleiner Snack dazu.

35 EUR/Nase, nur mit Anmeldung!

26.04. DONNERSTAG Probieren statt Studieren

18.00-21.00 UHR
Offene Probe. Einfach kommen und probieren.

Weinraumwohnung Altstadt/Jakobsbergstrasse 15

@® WO WIR GERNE MAL REINSCHAUEN:

ALPKASLADEN
4 Jakobsbergstrasse 13-15
Mainz

Alpkdsladen

Bei Christine Dorr gibt's einfach eine super Kdseauswahl. Der Schwer-
punkt liegt auf Kése aus dem Allgdu aber auch ein super belgischer Ziegen-
Camenbert oder ein Stilton sind hier zu finden. Kise & Wein ist einfach ne
super Combo - deswegen sind wir ja auch direkt neben dem Alpkas'-Laden mit
unserem Altstadt-Ladchen eingezogen. Am besten Ihr kommt bald mal vorbei.

Gestaltung:

Weinraumwohnung - Mitten in Mainz | Inhaber: Michael Reinfrank
Neubrunnenstrasse 14 & NEU! Jakobsbergstrasse 15, 55116 Mainz LEss
Montags zu, Di - Fr: 11.00-19.30 Uhr, Sa 10.00-18.00 Uhr —

E-Mail: hallo@weinraumwohnung.de | Telefon: 06131-2154866

Die Karten fiir die Weinabende konnt ihr per E-Mail, telefonisch oder personlich im Laden reservieren.

Naheres zu den Weinabenden findet ihr auf weinraumwohnung.de/weinraumabende

www.less-studio.de
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geilen Weinen aus der Weinraumwohnung.
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KOHOLHANDLUNG






